


Tradizione, tipicità, valorizzazione del territorio, 
opportunità per il consumatore, opportunità per 
le aziende agricole sono i concetti fondanti del 
progetto sulle Piccole Produzioni Locali 
(PPL) della Regione del Veneto.

Le piccole produzioni locali (PPL) sono aziende 
alimentari con un ridotto circuito commerciale che 
realizzano prodotti alimentari tipici del 
territorio veneto, grazie ad un sistema integrato 
fra aziende e sanità pubblica.

La regione Veneto, infatti, garantisce che i prodotti 
PPL vengano realizzati nel rispetto di standard 
qualitativi e norme sanitarie.

Confetture varie, verdure sottolio e agrodolce

Miele di acacia, tiglio, castagno, millefiori, 
melata, tarassaco e polline

Zafferano in stimmi

Confetture e succo di mele cotogne

Salami, sopresse, musetti,
ossocolli e pancetta

Aceto di miele, miele con frutta secca, 
idromele, miele, mieli aromatizzati e propoli

Sono principalmente agricoltori ed allevatori 
di piccole aziende che vogliono integrare il loro 
reddito con la vendita di prodotti alimentari tipici, 
anche trasformati, ricavati dalla propria produzione 
primaria.

Il paniere dei prodotti PPL è costituito da: salumi, 
insaccati e carni fresche, vegetali freschi ed 
essiccati, farine, conserve e confetture, miele e 
prodotti alveari, pane e prodotti da forno, prodotti 
lattiero caseari, chiocciole vive e trasformate, 
prodotti dalla pesca e dell’acquacoltura, vegetali e 
aceti, birra e sidro.

È possibile reperire tutte le informazioni su come 
aderire al progetto consultando la Deliberazione 
della Giunta Regionale n. 1173 del 24/08/21 ed il suo 
allegato.

Introduzione

Cimetta

Cimavilla Codognè

Roverbasso



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Come il miele e la pappa reale, anche la propoli è prodotta dalle api: è 
costituita da una sostanza resinosa che riveste gli alveari e li protegge dagli 
agenti esterni come muffe, funghi, batteri, insetti.   
Le api usano questa sostanza sia per le sue proprietà antibatteriche e 
antimicotiche sia per chiudere buchi e crepe, come isolante termico e per 
riparare l’alveare dalle correnti d’aria e per restringere i punti di accesso al 
nido in modo da evitare l’ingresso di invasori.

Propoli

17 gennaio Sant’Antonio: uno dei più grandi Santi del mondo contadino: 
protegge gli animali, dà fertilità alla terra e alle donne, invocato dalle zitelle e 
malati di herpes.

GENNAIO

Sapere del mese

Autofficina Gatti
Via F. Crispi, 6 - 31013 Codognè (TV)

www.autofficinagatti.com | 0438 795054

TOP engineering
Via delle Industrie, 4 - 31043 Fontanelle (TV)

www.topengi.it | info@topengi.it
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domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

MARIA MADRE DI DIO

BASILIO E GREGORIO

GENOVEFFA

ERMETE E CAIO

SINCLETICA

EPIFANIA DEL SIGNORE

FESTA DEL TRICOLORE

MASSIMO

ADRIANO

ALDO EREMITA

IGINO

MODESTO

ILARIO

FELICE DI NOLA

MAURO

MARCELLO
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sabato
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ANTONIO ABATE

LIBERATA

MARIO

SEBASTIANO

AGNESE

VINCENZO

EMERENZIANA

FRANCESCO DI SALES

CONVERSIONE PAOLO

TITO E TIMOTEO

GIORNATA DELLA MEMORIA

TOMMASO D’AQUINO

COSTANZO

GIACINTA

GIOVANNI BOSCO
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Arthur’s Club Cimavilla: 
“Brusa la Casera“ ovvero …El pan e Vin

Unità pastorale Codognè: Epifania del Signore –
Giornata Santa Infanzia – Benedizione dei bambini

CTG: Tour di Roma

CTG: Tour di Roma

CTG: Tour di Roma

Volley Codognè: Spaccio Occhiali Vision vs Volley Pro Rosso

CTG: “Le nozze di Figaro” di W. A. Mozart
al Teatro Filarmonico di Verona                                             

Unità pastorale Codognè: Battesimo
del Signore. Celebrazione dei Battesimi

Volley Codognè: Spaccio Occhiali Vision
vs Azimut Giorgione Pallavolo



3 febbraio San Biagio: protettore del mal di gola, è legato al detto: “chi va piano, 
va sano e va lontano”. A lui si accosta la prudenza nel mangiare perchè, secondo 
la tradizione,  aveva liberato da una lisca di pesce la gola di un bimbo che stava 
soffocando.
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FEBBRAIO
La confettura di mele cotogne è una preparazione semplice e gustosa, molto 
profumata e dolce. Oltre alla preparazione di piatti dolci, la confettura di 
mele cotogne è ottima come salsa di accompagnamento a carni bianche 
come pollo e tacchino, ai  formaggi stagionati dal sapore deciso e aromatico 
o freschi. Per preparare una buona confettura fatta in casa possiamo 
utilizzare un chilo di mele cotogne con la buccia, solo private del torsolo, 
400 grammi di zucchero e succo di limone.

Confettura di mele

Sapere del mese

Volley Codognè: Spaccio Occhiali Vision vs Pallavolo Nervesa

Volley Codognè: Spaccio Occhiali Vision vs Team Conegliano Volley

Spaccio Occhiali Vision
Via L. Da Vinci, 10 - 31013 Codognè (TV)

www.spacciocchialivision.it
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mercoledì

giovedì
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SEVERO

PRESENTAZIONE DEL SIGNORE

BIAGIO

GILBERTO

AGATA

PAOLO MIKI

TEODORO

GIROLAMO

APOLLONIA

SCOLASTICA

PATTI LATERANENSI

CANDIDO

GILBERTO

VALENTINO

FAUSTINO E GIOVITA

GIOVEDI GRASSO
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sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

MARIANNA

SIMEONE

CARNEVALE

GIACINTA MARTO

MARTEDI GRASSO

MARGHERITA

POLICARPO

FLAVIANO

CESARIO

ALESSANDRO

LEANDRO

ROMANO
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Biblioteca: Inaugurazione “Fondo Luigi Dal Cin”

Ass. Nazionale Alpini Codognè: Pranzo sociale

Scuola Materna “Don Bosco”: Festa di Carnevale in orario scolastico
Scuola d’infanzia “Sacro Cuore” - Nido Integrato

“Bambin Gesù”: Festa di Carnevale a scuola

Unità pastorale Codognè:
Presentazione del Signore - Candelora

CTG: “Magazzino 18” di S. Cristicchi
al Teatro Politeama Rossetti di Trieste

CTG: “Aida” di G. Verdi
al Teatro Filarmonico di Verona

CTG: Dal Salento al Carnevale di Putignano

CTG: Dal Salento al Carnevale di Putignano

CTG: Dal Salento al Carnevale di Putignano

CTG: Dal Salento al Carnevale di Putignano

CTG: Visita guidata della mostra “Fattori. L’umanità tradotta
in pittura”, allestita a Palazzo Fava di Bologna

Volley Codognè: Spaccio Occhiali Vision vs Susegana Verde



Marzo: la neve marzolina dura da la sera 
a la matina.

TOP engineering snc
Via delle Industrie 4 - 31043 Fontanelle (TV)

www.topengi.it | info@topengi.it

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MARZO

TOP engineering
Via delle Industrie, 4 - 31043 Fontanelle (TV)

www.topengi.it | info@topengi.it

Noto anche come “soffione” o “dente di leone”, il tarassaco è una pianta 
erbacea perenne, comune nei luoghi erbosi di pianure e montagne dell’Italia 
del Nord il cui periodo di fioritura è compreso tra febbraio e maggio.
Il miele di Tarassaco ha la caratteristica di cristallizzare – processo naturale 
per cui il miele si solidifica - in tempi rapidi formando una massa morbida 
e cremosa dal colore ambrato con riflessi gialli allo stato liquido, crema o 
giallo quando solidifica. 

Miele di tarassaco

Sapere del mese

Latteria di Roverbasso
Via Roma, 211  - 31013 Codognè (TV)

www.latteriadiroverbasso.com | 0438 795167

Volley Codognè: Spaccio Occhiali Vision vs Volley Pro Blu
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AGNESE DI BOEMIA

ALBINO

TIZIANO

CASIMIRO

VIRGILIO

VITTORINO

FELICITA

FESTA DELLA DONNA

FRANCESCA ROMANA

EMILIANO

COSTANTINO

MASSIMILIANO

PATRIZIA

MATILDE

LUISA

ERIBERTO
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UNITÀ D’ITALIA

CIRILLO E SALVATORE

GIUSEPPE - FESTA DEL PAPÀ

CLAUDIA

BENEDETTO

LEA

TURIBIO

ROMOLO

ANN. DEL SIGNORE

EMANUELE

RUPERTO

SISTO

SECONDO

AMEDEO

BENIAMINO
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Giornata mondiale della Poesia

Roverbasso Club: Giornata della Festa dell’Albero

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

Scuola d’infanzia “Sacro Cuore” - Nido Integrato
“Bambin Gesù”: Minimarcia - Passeggiata in Famiglia

CTG: “Il mago di Oz” al Teatro Politeama Rossetti di Trieste

CTG: Villa Godi Malinverni a Lugo di Vicenza

CTG: Visita guidata della mostra “I creatori dell’Egitto eterno. 
Scribi, artigiani e operai al servizio del faraone”,

allestita alla Basilica Palladiana di Vicenza

CTG: La Scuola Grande di San Giovanni Evangelista di Venezia

CTG: “Werther” di Jules Massenet al Teatro Filarmonico di Verona



Aprile: i fichi di San Giorgio. “Se piove a San Giorgio sarà carestia di fichi”. Il 
proverbio risale ai tempi di quando polenta e fichi costituivano la colazione dei 
contadini. Giorno in cui si semina l’orzo.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

APRILE

Sapere del mese

Volley Codognè: Spaccio Occhiali Vision
vs Emmeci Sistemi Volleypro Verde

Il dado vegetale viene preparato con diversi tipi di verdure come carota, 
sedano, cipolla e zucchina. Una volta raccolti, mondati e lavati, vengono 
tagliati a pezzi non troppo grandi ed essiccati completamente in essicatore.
Il prodotto essiccato viene quindi tritato finemente con un macina spezie 
e le diverse polveri vegetali miscelate secondo ricetta. Non viene aggiunto 
sale. Ottimo per brodi o per insaporire carne e pesce!

Dado vegetale

Ristorante Mela Cotogna
Via G. Ancilotto, 51 - 31013 Codognè (TV)

www.ristorantemelacotogna.it | 0438 1893161

Vetreria Antoniazzi
Via XIX Luglio 3 - 31013 Codognè (TV)

www.vetreriaantoniazzi.com | 0438 794979
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UGO

DOMENICA DELLE PALME

RICCARDO

ISIDORO

VINCENZO FERRER

GIOVEDì SANTO

VENERDì SANTO

SABATO SANTO

PASQUA

LUNEDI DELL’ANGELO

STANISLAO VESCOVO

ZENO

MARTINO PAPA

TRIBUZIO, VALERIANO, MASSIMO

BENEDETTO GIUSEPPE LABRE

LEONIDA
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ERMANNO

GALDINO

EMMA

SARA

ANSELMO

CAIO E TEODORO

EGIDIO

D. IN ALBIS

LIBERAZIONE

ANACLETO

ZITA E LIBERALE

VALERIA

CATERINA

PIO

17
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Giornata mondiale del Libro

Giornata mondiale della Terra

Ass. Nazionale Alpini e Ass. Combattenti e Reduci Codognè: 
78° Anniversario della Liberazione

Donazioni AVISArthur’s Club Cimavilla: Gita sociale
Gruppo Ornitologico Cimettese: Cimetta in fiore

Arthur’s Club Cimavilla: Gita sociale

Arthur’s Club Cimavilla: Gita sociale

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - quarti di finale

USC Codognè: Esordienti misti - quarti di finale

Unità pastorale Codognè:
Veglia Pasquale - Celebrazione dei Battesimi

Unità pastorale Codognè:
Domenica di Pasqua

Unità pastorale Codognè:
Celebrazione della Cresima

CTG: Concerto della Ceska Filharmonie
(dir. S. Bychov) al Teatro Nuovo Giovanni da Udine

CTG: Tour dell’Abruzzo

CTG: Tour dell’Abruzzo

CTG: Tour dell’Abruzzo

CTG: Tour dell’Abruzzo

CTG: Tour dell’Abruzzo

CTG: Visita guidata della mostra “Renoir e l’Italia”,
allestita a Palazzo Roverella di Rovigo

CTG: “Un curioso accidente” di C. Goldoni al Teatro Goldoni di Venezia



Maggio: secondo la tradizione il giorno 
di Sant’Urbano inizia l’estate contadina. 
“A Sant’Urban se fa el gran”.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MAGGIO

Sapere del mese

Onoranze Funebri Cattelan
Via Cadore Mare, 39  - 31013 Codognè (TV)

www.ultimoviaggio.it | 0438 795557

Volley Codognè: Cena Sociale

L’acacia è una pianta diffusa in tutta Italia la cui fioritura avviene solo nel 
mese di maggio. Il miele di acacia è del tipo uniflorale ottenuto posizionando 
le arnie in un’area interessata dalla crescita di piante della stessa specie, 
affinché le api possano impollinare soprattutto queste.
Il miele di acacia si caratterizza per il colore molto chiaro, stato fisico liquido 
e apprezzato per l’odore floreale e il sapore leggero e delicato.

Miele di acacia

Fondall srl
Via Cavour, 20 - 31013 Codognè (TV)

www.fondall.com | 0438 794710
Automazioni Vettoretti

Via Roma, 112 - 31013 Codognè (TV)
0438 794752
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FESTA DEL LAVORO

ATANASIO

FILIPPO E GIACOMO

FLORIANO

PELLEGRINO

EDBERTO

FLAVIA E FULVIO

VITTORE

GREGORIO

ALFIO E ANTONINO

FABIO

ROSSANA E LEOPOLDO

MARIA DI FATIMA

FESTA DELLA MAMMA

ACHILLE

UBALDO
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mercoledì

giovedì
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lunedì
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mercoledì

giovedì

venerdì

sabato
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lunedì
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mercoledì

PASQUALE

GIOVANNI

PIETRO

BERNARDINO DA SIENA

VITTORIO

RITA DA CASCIA

DESIDERIO

MARIA AUSILIATRICE

BEDA

FILIPPO NERI

AGOSTINO

EMILIO

ASCENSIONE DEL N.S.

FERDINANDO

VISITAZIONE B. V. M.
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Biblioteca: Festival MagicamenteMutera

Tennis Club Cimetta:
Torneo sociale

Ass. Nazionale Alpini Codognè: 
94° Adunata Nazionale a Udine 

Ass. Nazionale Alpini Codognè: 
94° Adunata Nazionale a Udine 

Ass. Nazionale Alpini Codognè: 
94° Adunata Nazionale a Udine 

Ass. Nazionale Alpini Codognè: 94° Adunata Nazionale a Udine 
Roverbasso Club: Camminata “A spass par Roverbass”

Roverbasso Club: Inizio torneo delle frazioni

Scuola Materna “Don Bosco”: Chiusura anno scolastico

Scuola d’infanzia “Sacro Cuore” - Nido Integrato
“Bambin Gesù”: Tosatei in Cortivo”

USC Codognè: Esordienti misti - semifinali

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

Milan Club Codognè:
 Apertura manifestazione con partite di qualificazione

Milan Club Codognè: Qualificazioni

Milan Club Codognè: Qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Esordienti misti - finali

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

USC Codognè: Juniores under19 - qualificazioni

Unità pastorale Codognè:
Fiaccolata a chiusura del mese di maggio

Milan Club Codognè: Qualificazioni

Milan Club Codognè: Qualificazioni

Milan Club Codognè: Qualificazioni

Milan Club Codognè: Semifinali

CTG: Camminata C.T.G. di Codognè

CTG: “Andrea Chenier” di U. Giordano al Teatro alla Scala di Milano

CTG: Visita guidata della mostra “Rinascimento a Ferrara. Ercole de’ 
Roberti e Lorenzo Costa”, allestita al Palazzo dei Diamanti di Ferrara

CTG: Bergamo

CTG: “Riccardo III” di W. Shakespeare al Teatro Verdi di Padova



Giugno: la notte magica e la rugiada di San Giovanni. Tradizione è raccogliere 
delle erbe e metterle nell’acqua lasciandole riposare nella notte di San 
Giovanni. L’acqua bagnata dalla rugiada acquisisce un potere misterioso e 
vitale: guarisce le malattie della pelle.

Autofficina Gatti snc
Via F. Crispi 6 - 31013 Codognè (TV)

www.autofficinagatti.com | 0438 795054

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GIUGNO

Sapere del mese

L’aceto di miele è un prodotto antico, una tipologia di aceto la cui 
realizzazione passa attraverso un doppio processo di fermentazione.  La 
materia di base, su cui si innesca la fermentazione acetica, è rappresentata 
dall’idromele, la bevanda alcolica più antica al mondo, conosciuta anche 
come “bevanda degli dei”.
In cucina l’aceto di miele si utilizza come un qualsiasi aceto: per condire 
verdure, insalate, macedonie di frutta o per la preparazione di marinature e 
salse di accompagnamento.

Aceto di miele
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giovedì

venerdì

sabato
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lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

GIUSTINO

FESTA DELLA REPUBBLICA

CARLO

QUIRINO

PENTECOSTE

NORBERTO VESCOVO

EUGENIA

MEDARDO

EFREM

DIANA

BARNABA

SS. TRINITÀ

ANTONIO DE PADOVA

ELISEO

GERMANA

AURELIANO
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martedì

mercoledì

giovedì
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sabato
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lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

RANIERI

MARINA

CORPUS DOMINI

ETTORE E SILVERIO

LUIGI GONZAGA

PAOLINO DA NOLA

LANFRANCO

GIOVANNI BATTISTA

GUGLIELMO

VIGILIO VESCOVO

CIRILLO

IRENEO

PIETRO E PAOLO

PRIMI MARTIRI

Latteria di Roverbasso
Via Roma, 211  - 31013 Codognè (TV)

www.latteriadiroverbasso.com | 0438 795167
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Giornata mondiale degli Oceani

Gruppo Famiglia Cimetta - Cimavilla: Gita turistica

Gruppo Famiglia Cimetta - Cimavilla: Gita turistica

Gruppo Famiglia Cimetta - Cimavilla: Gita turistica

MUSICO: Saggio della scuola di Musica di Codognè

MUSICO: Saggio della scuola di Musica di Codognè

Ass. Nazionale Alpini Codognè: Raduno Triveneto a Belluno  

Arthur’s Club Cimavilla: Festa Scuola Materna Cimetta

Arthur’s Club Cimavilla: Festeggiamenti “Cimavilla in Festa“

Arthur’s Club Cimavilla: Festeggiamenti “Cimavilla in Festa“

Arthur’s Club Cimavilla: Festeggiamenti “Cimavilla in Festa“

Arthur’s Club Cimavilla: Festeggiamenti “Cimavilla in Festa“

Arthur’s Club Cimavilla: Festeggiamenti “Cimavilla in Festa“

Arthur’s Club Cimavilla: Festeggiamenti “Cimavilla in Festa“

Arthur’s Club Cimavilla: Festeggiamenti “Cimavilla in Festa“

Arthur’s Club Cimavilla: Festeggiamenti “Cimavilla in Festa“

Roverbasso Club: Finali torneo delle frazioni

Roverbasso Club: Rock Band al Cortivo Mazzorin

Scuola Materna “Don Bosco”: Cena sotto le stelle

Gruppo Ornitologico Cimettese: Festeggiamenti S. Ulderico

USC Codognè: Juniores under19 - quarti di finale

USC Codognè: Juniores under19 - quarti di finale

USC Codognè: Juniores under19 - semifinali

USC Codognè: Juniores under19 - finali

USC Codognè: Festa Biancoceleste

Unità pastorale Codognè: Processione del Corpus Domini

Unità pastorale Codognè: Celebrazione dei battesimi

Milan Club Codognè: Finali e chiusura manifestazione

CTG: Vercelli, Biella e il Santuario di Oropa

CTG: Vercelli, Biella e il Santuario di Oropa

CTG: Vercelli, Biella e il Santuario di Oropa

CTG: Itinerari segreti di Palazzo Ducale di Venezia

CTG: “Aida” di G. Verdi all’Arena di Verona

CTG: Salò e il Vittoriale degli Italiani



Luglio: le lacrime della Maddalena. A Santa Madalena piove apena: è una 
pioggia leggera e rinfrescante, detta le lagreme de la Madalena.

Sapere del mese

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LUGLIO
In Italia le famiglie contadine per lungo tempo hanno utilizzato le mele 
cotogne come profumatori per i loro armadi, fino a quando non hanno 
pensato di cuocerle unendole allo zucchero per neutralizzare il sapore acre. 
Il succo di mela cotogna, con il suo colore ambrato, è rinfrescante, risulta 
ottimo anche come bevanda calda o aggiunto al tè oltre che ingrediente per 
deliziosi aperitivi.

Succo di mele

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

01

02

04

05

06

07

08

09

11

12

13

14

15

16

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

ARONNE

OTTONE

TOMMASO APOSTOLO

ELISABETTA

ANTONIO

MARIA GORETTI

EDDA

PRISCILLA

LETIZIA

SILVANA

OLGA E BENEDETTO

FORTUNATO

ENRICO

CAMILLO

BONAVENTURA

B. V. DEL CARMELO

18

19

20

21

22

23

25

26

27

28

29

30

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

ALESSIO CONF.

FEDERICO

ARSENIO

ELIA

LORENZO

MADDALENA

BRIGIDA

CRISTINA

GIACOMO

ANNA

CELESTINO

NAZARIO

MARTA

PIETRO CRISOLOGO

IGNAZIO

Fiorin Impianti
Via Del Lavoro, 13 - 31013 Codognè (TV)

www.fiorinimpianti.it | 0438 470062

Eurocarni Di Zanette Luigi
Via Roma, 25 - 31013 Codognè (TV)

0438 794764

17

03

24

10

31

Gruppo Famiglia Cimetta - Cimavilla: Camminata

Ass. Nazionale Alpini Codognè: Gita sociale estiva

Donazioni AVIS

Arthur’s Club Cimavilla: Cena Sociale Arthur’s Club Cimavilla

Gruppo Ornitologico Cimettese: Festeggiamenti S. Ulderico

Gruppo Ornitologico Cimettese: Festeggiamenti S. Ulderico

Gruppo Ornitologico Cimettese: Festeggiamenti S. Ulderico

Gruppo Ornitologico Cimettese: Festeggiamenti S. Ulderico

Gruppo Ornitologico Cimettese: Festeggiamenti S. Ulderico

Gruppo Ornitologico Cimettese: Festeggiamenti S. Ulderico

Unità pastorale Codognè: Cimetta Festa
Patronale di Sant’Ulderico vescovo

Unità pastorale Codognè: Cimetta
Festa Madonna del Carmine con Processione

CTG: Balletto “Romeo e Giulietta” di S. Prokofiev
al Teatro alla Scala di Milano

CTG: Visita serale della Basilica e
del monastero di Santa Giustina a Padova

Roverbasso Club: Serata cabaret



Agosto: la pioggia di San Gaetano, si dice, toglie l’affanno e rende l’aria più 
respirabile.

TOP engineering snc
Via delle Industrie 4 - 31043 Fontanelle (TV)

www.topengi.it | info@topengi.it

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AGOSTO

TOP engineering
Via delle Industrie, 4 - 31043 Fontanelle (TV)

www.topengi.it | info@topengi.it

Sapere del mese

Una fantastica idea per avere a portata di mano la miscela per creare la 
pasta aglio, olio e peperoncino con prodotti a chilometro zero.
Raccolti i peperoncini, l’aglio ed il prezzemolo, tutto viene tritato 
grossolanamente ed infilato in essiccatore fino a completa essiccazione.
Miscelato nella giusta proporzione, sarà sufficiente riscaldarlo in olio di 
oliva a fuoco medio. Dopo aver cotto gli spaghetti, versare un po ‘di acqua 
di cottura nella miscela appena preparata e condire la pasta. 

Aglio, olio e peperoncino

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

01

02

03

04

05

06

08

09

10

11

12

13

15

16

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

ALFONSO

EUSEBIO

LIDIA

NICODEMO

OSVALDO

TRASFIGURAZIONE N. S.

GAETANO 

DOMENICO

FERMO

LORENZO

CHIARA

GIOVANNA

IPPOLITO

ALFREDO

ASSUNZIONE MARIA

ROCCO

17

18

19

20

22

23

24

25

26

27

29

30

31

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

GIACINTO

ELENA

MARIANO

BERNARDO

PIO X

MARIA REGINA

ROSA

BARTOLOMEO

LUDOVICO

ALESSANDRO

MONICA

AGOSTINO

MARTIRIO S. G. BATTISTA 

TECLA

ARISTIDE

21

07

28

14

Tennis Club Cimetta: Torneo delle 24 ORE

Tennis Club Cimetta: Torneo delle 24 ORE

Ass. Nazionale Alpini Codognè:
52° Raduno Alpino al Bosco delle Penne Mozze (Cison di Valmarino)

Roverbasso Club: Festeggiamenti Patronali

Gruppo Ornitologico Cimettese: Fiera dei Osei

Unità pastorale Codognè: Roverbasso
Festa Patronale dell’Assunta con Processione

Unità pastorale Codognè: Pellegrinaggio a piedi
al Santuario Madonna di Motta di Livenza

CTG: Visita guidata della mostra allestita alla Casa delle Esposizioni di Illegio

CTG: Berlino, Lipsia e Dresda

CTG: Berlino, Lipsia e Dresda

CTG: Berlino, Lipsia e Dresda

CTG: Berlino, Lipsia e Dresda

CTG: Berlino, Lipsia e Dresda

CTG: Berlino, Lipsia e Dresda



Settembre: San Matteo 21 settembre. “San Matio el bel temp l’è finio”. Le 
giornate si accorciano: aria settembrina fresca de sera e de matina.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SETTEMBRE

Lo zafferano è la spezia più pregiata e costosa al mondo.
Verso la metà di ottobre, la mattina presto, il contadino va nel campo e 
raccoglie tanti bei fiorellini viola. Una volta raccolti, in poco tempo i fiori 
devono essere mondati, uno ad uno, per separare lo stimma rosso dal fiore.
Riempiti i cassetti dell’essiccatore, gli esuli stimmi saranno pronti in poche 
ore.  Basta poi un breve ammollo in liquido caldo per rendere l’oro rosso 
pronto per il piatto che si desidera arricchire con la preziosa spezia.

Zafferano

Sapere del mese

Maxì supermercati
Via N. Premuda, 2  - 31013 Codognè (TV)
www.maxisupermercati.it | 0438 793053

Arneroni
Via Arneroni, 6 - 31013 Codognè (TV)

www.arneroni.it | 345 0174703

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

01

02

03

05

06

07

08

09

10

12

13

14

15

16

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

EGIDIO

ELPIDIO

GREGORIO

ROSALIA

TERESA DI CALCUTTA

UMBERTO

REGINA

NATIVITÀ MARIA

SERGIO

NICOLA DA TOLENTINO

DIOMEDE

NOME DI MARIA

MAURILIO

ESALTAZIONE S. CROCE

B. V. ADDOLORATA

CORNELIO

17

19

20

21

22

23

24

26

27

28

29

30

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

ROBERTO

SOFIA E IRENE

GENNARO

CANDIDA

MATTEO

MAURIZIO

PIO DA PIETRELCINA

GERARDO

AURELIA

COSIMO E DAMIANO

VINCENZO DE PAOLI

VENCESLAO

MICHELE

GIROLAMO

18

04

25

11

ACA CIMETTA: Cena selvaggina

Circolo di Burraco di Codognè e Comitato Genitori della Scuola
materna di Codognè: VI^ Torneo di Burraco di Codognè

Tennis Club Cimetta: Torneo delle RACCHETTE DI LEGNO

Gruppo Famiglia Cimetta - Cimavilla: Gita turistica

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Arthur’s Club Cimavilla: Festa “Madonna della Mercede”

Scuola Materna “Don Bosco”: Apertura anno scolastico

Unità pastorale Codognè: Celebrazione dei Battesimi
RADUNO COMMILITONI EX CASERMA MASET

Unità pastorale Codognè: Cimavilla Festa
Patronale Madonna della Mercede con Processione

CTG: Visita notturna della Basilica di San Marco a Venezia

CTG: Mantova

CTG: Villa Contarini a Piazzola sul Brenta



Ottobre:  San Gallo. “Se piove a  San Gal piove fin a Nadal. Se fa bel a San Gal 
fa bel fin a Nadal.”

Autofficina Gatti snc
Via F. Crispi 6 - 31013 Codognè (TV)

www.autofficinagatti.com | 0438 795054

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

OTTOBRE

Sapere del mese

Le mele cotogne sono frutti grandi e dalla forma irregolare, la buccia 
è ricoperta di soffice peluria, hanno profumo molto intenso, un colore 
giallognolo e un sapore aspro. 
La cotognata è un particolarissimo tipo di marmellata di mele dalla 
consistenza soda, un colore giallo intenso-rossiccio e un sapore molto 
dolce. Per preparare un’ottima cotognata si utilizzano solo frutti maturi, 
succo di limone, zucchero e acqua. 

Cotognata

01

03

04

05

06

07

08

10

11

12

13

14

15

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

TERESA

ANGELI CUSTODI

GERARDO

FRANCESCO D’ASSISI

PLACIDO

BRUNO

B. V. DEL ROSARIO

BENEDETTA

DIONIGI

DANIELE

FIRMINO

SERAFINO

EDOARDO

CALLISTO

TERESA

EDVIGE E MARGHERITA

17

18

19

20

21

22

24

25

26

27

28

29

31

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

LUCA

LAURA

IRENE

ORSOLA

GIOVANNI PAOLO II

ROMANO

ANTONIO M. C.

DARIA

EVARISTO

FIORENZO

SIMONE APOSTOLO

DONATO

GERMANO

LUCILLA

Autotrasporti f.lli Zuccolotto
Via Vittorio Veneto, 157 - 31013 Codognè (TV)

0438 794768

02

23

09

30

16

43° Corsa podistica Campocervaro

23° Festa della Mela Cotogna

Tennis Club Cimetta: Torneo a squadre COPPA BEVIS

Ass. Nazionale Alpini Codognè: 33° Anniversario di fondazione
del Gruppo Alpini Codognè e tradizionale castagnata

Donazioni AVIS

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Festeggiamenti “Madonna del Rosario”

Scuola d’infanzia “Sacro Cuore” - Nido Integrato
“Bambin Gesù”: Festa dei Nonni a Scuola

Unità pastorale Codognè: Festa Madonna del Rosario con Processione

CTG: La chiesa di Sant’Orsola a Vigo di Cadore

CTG: “Amleto” di Franco Faccio al Teatro Filarmonico di Verona

CTG: Parma e il Festival Verdi

CTG: Camminata con NaturalmenteGuide

CTG: Parma e il Festival Verdi



Novembre: San Clemente.
“A San Clemente anca i veci i bate i dent”.

TOP engineering snc
Via delle Industrie 4 - 31043 Fontanelle (TV)

www.topengi.it | info@topengi.it

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOVEMBRE

Sapere del mese

Latteria di Roverbasso
Via Roma, 211  - 31013 Codognè (TV)

www.latteriadiroverbasso.com | 0438 795167

Per fare l’ossocollo si sceglie la parte del maiale tra testa e spalle. Viene 
disossata, tagliata a stringhe, salata, pepata e successivamente vengono 
aggiunti cannella e chiodi di garofano. La carne salata viene insaccata su 
budello naturale di mucca o budello sintetico per poi venire legata con lo 
spago e inserita all’interno di una rete elastica. Infine si punzecchia con la 
“spuntarola” per fare uscire l’acqua. Si fa asciugare l’ossocollo appeso per 
circa 8/10 giorni per poi metterlo in cantina a stagionare per circa 5/6 mesi. 
Si possono ottenere da uno a due ossocolli per ogni maiale. 

Ossocollo

Dalla Torre Impianti
Via F. Crispi, 16 - 31013 Codognè (TV)

www.dallatorreimpianti.it | 0438 795491

01

02

03

04

05

07

08

09

10

11

12

14

15

16

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

OGNISSANTI

GIORNO DEI MORTI

SILVIA

UNITÀ NAZIONALE

ZACCARIA

LEONARDO

ERNESTO

GOFFREDO

ORESTE

LEONE MAGNO

MARTINO

RENATO

DIEGO

GIOCONDO

ALBERTO MAGNO

MARGHERITA

17

18

19

21

22

23

24

25

26

28

29

30

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

ELISABETTA

ODDONE

AGNESE E FAUSTO

BENIGNO

PRESENTAZIONE B. V. MARIA

CECILIA

CLEMENTE

FLORA

CATERINA

CORRADO

I^ DI AVVENTO - VIRGILIO

GIACOMO

SATURNINO

ANDREA

20

06

27

13

Giornata internazionale per l’eliminazione 
della violenza contro le Donne

Ass. Nazionale Alpini Codognè: Giornata nazionale della Colletta Alimentare

Ass. Nazionale Alpini e Ass. Combattenti e Reduci Codognè: 
Festa dell’Unità Nazionale e delle Forze Armate 

Scuola Materna “Don Bosco”: Castagnata in orario scolastico

Scuola d’infanzia “Sacro Cuore” - Nido Integrato
“Bambin Gesù”: Castagnata a Scuola

Unità pastorale Codognè: Giornata del
Ringraziamento – Festa a S. Ubaldo

Unità pastorale Codognè: Festa Madonna
della Salute con Processione a Codognè

Unità pastorale Codognè: Festa di S. Clemente

Unità pastorale Codognè: Codognè
Festa Patronale di S. Andrea Apostolo

CTG: Palazzo Panigai-Ovio a Pravisdomini (Pn)

CTG: “Il Parlatore eterno” di A. Ponchielli e “Il tabarro”
di G. Puccini al Teatro Filarmonico di Verona

CTG: Cena sociale



Dicembre: “da Natale a Pasquetta le giornade le se slonga un’oreta”.
.....a tuti na bona fine e un bon principio

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Per fare il musetto si prende la parte della cotenna del maiale priva del 
lardo, insieme ai muscoli e parte dei nervi. Il tutto viene macinato col 
tritacarne, salato, pepato e insaccato in un budello naturale di mucca o 
budello sintetico. Infine si lega e si punzecchia con la “spuntarola” per fare 
uscire l’acqua. Si fa asciugare il musetto  appeso per 8/10 giorni. Dopo 
qualche giorno dall’asciugatura si può mangiare lessato, al vapore o cotto 
all’interno della zuppa di fagioli.

DICEMBRE
Musetto

Sapere del mese

01

02

03

05

06

07

08

09

10

12

13

14

15

16

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

ELIGIO

BIBIANA

I^ DI AVVENTO - FRANCESCO SAVERIO

GIOVANNI DAMASCENO

GIULIO

NICOLA

AMBROGIO VESCOVO

IMMACOLATA

SIRO

II^ DI AVVENTO - N. S. DI LORETO

DAMASO I

B. V. MARIA DI GUADALUPE

LUCIA

GIOVANNI DELLA CROCE

VALERIANO

ALBINA

17

19

20

21

22

23

24

26

27

28

29

30

31

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

lunedì

martedì

mercoledì

giovedì

venerdì

sabato

domenica

III^ DI AVVENTO - LAZZARO

ADELE

DARIO

LIBERATO

PIETRO C.

FRANCESCA

VITTORIA

IV^ DI AVVENTO - DELFINO

SANTO NATALE

STEFANO

GIOVANNI

INNOCENTI MARTIRI

TOMMASO

SACRA FAMIGLIA

SILVESTRO

PIANCA
Via dei Cappellari, 20 - 31018 Gaiarine (TV)

info@pianca.com | 0434 756911

I.M. di Marcon Flavio & C.
Via Manzoni, 3 - 31013 Codognè (TV)

0438 795659

18

04

25

11

Giornata internazionale dei diritti 
delle persone con Disabilità

Giornata Mondiale dei diritti dei Bambini

Ass. Nazionale Alpini Codognè: Veglia di preghiera 
al Bosco delle Penne Mozze (Cison di Valmarino)

Roverbasso Club: San Nicolò

Scuola Materna “Don Bosco”: Auguri di Natale

Scuola d’infanzia “Sacro Cuore” - Nido Integrato
“Bambin Gesù”: Festa di Natale

Unità pastorale Codognè: Codognè Festa
Madonna Immacolata con Processione

CTG: Festa delle Luci a Lione

CTG: Festa delle Luci a Lione

CTG: Festa delle Luci a Lione

CTG: Festa delle Luci a Lione

CTG: “Un ballo in maschera” di G. Verdi
al Teatro Filarmonico di Verona 

CTG: Epiro e Isole Greche

CTG: Epiro e Isole Greche

CTG: Epiro e Isole Greche

CTG: Epiro e Isole Greche



SCUOLE
Scuola materna di Codognè: 0438 794829
Scuola materna di Cimetta: 0438 794868
Scuola primaria: 0438 795078
Scuola Media: 0438 794706
Ceod di Codognè: 0438 795662
Stadio comunale: 0438 795757
Canonica di Codognè: 0438 794704
Canonica di Cimetta: 0438794785

SANITÀ
Farmacia di Codognè:0438 794723
Farmacia di Cimavilla: 0438 1673959
Distretto Sanitario di Vazzola: 0438 662810
Guardia medica di Vazzola: 0438 740124
Distretto veterinario Conegliano: 0438 73221
Ospedale di Conegliano: 0438 66311 - 0438 654111
Ospedale di Vittorio Veneto: 0438 665111
Ospedale Ca’ Foncello-Treviso: 0422 322111
Ospedale di Oderzo: 0422 7151
Ospedale di Motta di Livenza: 0422 28711

POLIAMBULATORIO DI ROVERBASSO
tel: 0438 1710056

N
U

M
E

R
I U

T
IL

I

Piave Servizi: 0438 795743 
Consorzio di bonifica Piave: 0423 2917 tel e whatsapp: 320 4304062

Ci lasciamo alle spalle un anno intenso, ricco di 
emozioni e piccoli traguardi.
Ci siamo riappropriati della nostra normalità, 
coltivando con ancora più cura i rapporti.
Abbiamo ripreso le nostre attività, promuovendo 
momenti di condivisione e socialità.
Le associazioni comunali sono tornate alla carica 
con quelle che sono, ormai, tradizioni di cui non 
possiamo più fare a meno. E la stessa Proloco ha 
ripreso il via con l’organizzazione dei suoi eventi 
culturali.

Questo calendario, oggi più che mai, sancisce 
l’inizio di questo eterno ritorno. Il ritorno alla vita.
Racchiusi in questi 12 mesi troverete tutte le attività 
in previsione per il 2023 e per questo ringraziamo 

Ringraziamenti

tutte le Associazioni Comunali per 
l’energia e la dedizione che da anni regalano al 
nostro Comune. 

Grazie a ogni singolo Sponsor che ha deciso di 
supportarci, concretizzando un lavoro che meritava 
di vedere pubblicazione.

Grazie alla Proloco che da anni, ormai, persegue 
l’obiettivo di diffondere l’immagine del Comune, 
mostrandone le peculiarità e sottolineandone i 
privilegi. 

Grazie alla Commissione Cultura che con 
amore e impegno dedica il suo tempo alla ricerca, 
all’elaborazione dei testi e alla scelta delle immagini 
che avete il piacere di sfogliare durante tutto l’anno. 

Grazie alla Biblioteca di Codognè per il 
costante appoggio e tutti i validi input che ci dona 
quotidianamente e di cui facciamo tesoro. 

Grazie perché dimostriamo anche quest’anno che i 
progetti migliori nascono dall’incontro di più menti. 

FeliceFeliceannoannoa tutti!a tutti!
Il Sindaco Lisa Tommasella, 

L’assessore alle Attività Culturali Marijana Maksimovic 
e l’intera Amministrazione Comunale



  


